Chantilly de karité vanillée
pour le corps

PREPARATION : 20 MIN
CONSERVATION : ~6 VOIS*
€OUT : 3.5 curos / ~100 ML

NIVEAU : DEBUTANT

PROPOSITION DE FLACONNAGE

Bocal en verre 120 ml

MATERIEL NECESSAIRE

m Petit mortier et pilon en céramique
m Cuillere & soupe

m Mini fouet en inox

m Batteur-mousseur électrique

INGREDIENTS

PHASE  INGREDIENTS % estimé - 100 ml (avec cuillere)

A Beurre végétal Karité brut BIO 73.45 6 cuilleres & soupe soit 559
A Macérat huileux Vanille BIO 24.00 2 cuilléres & soupe soit 189
A Flagrance cosmétique naturelle Fleur de vanille  2.55 60 gouttes

MODE OPERATOIRE

- Ecrasez le beurre de karité dans un mortier & I'aide d'un pilon afin d'obtenir une pate lisse et
homogéne.

2- Incorporez le reste des ingrédients oujours ¢ I'aide du pilon.

3- Agitez ensuite vigoureusement le mélange & l'aide d'un minifouet ou du batteurmousseur
pendant 3 & 5 minutes afin d'obtfenir une préparation onctueuse et aérée.

4- Transvasez la préparation dans un pot, puis laissez figer & fempérature ambiante.

UTILISATION

Toute la richesse nutritive du beurre de Karité dans un soin aérien, mousseux, incroyablement
voluptueux | Enrichie en macéréathuileux de vanille, cette chantilly de karité trés nourrissante et merveilleusement
réconfortante, embaume d'exquises notes suaves et gourmandes. A fartiner sans modération pour une peau
réfénérée, souple ef veloutée |



